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Palet végétal Maraicher
Torsades sauce tomate
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Menus du Lundi 5 Février au Vendredi 9 Février2024

/ Salade Chinoise \

Sauté de porc au
caramel
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vinaigrette

sauce creme

(arte tutti Frutii

chef

~

Marmitte de saumon

Poélée campagnarde

Camembert d la coupe
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/

Produits

laitiers

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif
déployé par votre établissement.

=

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Menus du Lundi 12 Février au Vendredi 16 Février 2024
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o == @

Produit
laitier

Vache picon
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Réti de porc sauce
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Pomme noisette

Yaourt sucré
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Vendreds

/ Rosette comicﬁons\

Poisson pané
FHaricots verts

Gouda

\Quatre-quarts du cﬁ@

Produits

sucrés

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif
déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Menus du Lundi 19 Février au Vendredi 23 Février 2024
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif

déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
7.5 4
vy 7

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



