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SOGIREST Menu scoluie
Menus du Lundi 29 Mai au Vendredi 2 Juin 2023
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif
déployé par votre établissement.




gf. Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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SOGIREST Menu scoluie
Menus du Lundi 5 Juin au Vendredi 9 Juin 2023
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif
déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »




%.. Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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SOGIREST Menu scoluie
B Menus du Lundi 12 Juin au Vendredi 16 Juin 2023
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif
déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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vg‘: Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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SOGIREST Menu seotuire
Menus du Lundi 19 Juin au Vendredi 23 Juin 2023

Semaine 13 Za/(f/' V&/{/[‘@d/‘
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif
déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.

Lund/
‘B/etteraves vinaigrg

Jambon grill sauce
tomate

Purée de pdt

Petit suisse aux fruits

Les groupes

d'aliments.

\ Liégeoif vanille J

Clémence LUCIE AUBRAC CE1

Mena scolure
Menu du Lundi 26 Juin 2023 au Vendredi 30 Juin 2023

/Cé[éri rémoulade \

Croc fromage

Torsades

Buchette de chévre

Carotte rapée
vinaigrette

Lasagne bolognaise

Camembert
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K Fruit de saison j

ruits et
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\ Fruit de saison j

I Matieres
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\

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

Beignets de calamar

Produits
laitiers

Chou fleur
Yache qui rit
@rte abricots du cﬁy

* Produits
sucrés
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Victor LUCIE AUBRAC CM1

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif
déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



