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« Selon larticle R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la culsine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergdnes réglementaires qui s'intdgre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Mercl d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier, »

Pour des raisons d'approvisionn=ment, SOGIREST se réserve ke droit de modifier certoines composantes du memu et vous remercic de votre compréhension

SOGIREST vous informe que lo viande bovine est d'origine frangaise conformément cu décret du 17/12/2002
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension

SOGIREST vous informe que lo viande bovine est d'origine frangaise conformément cu décret du 17/12/2002.




MENU

<D
SOGIREST Semaine du Lundi 17 mars au vendredi 21 mars 2025
W T A SV

Lundi w&ﬁ Mereredi  Jedi  Verelredi

Produits “ "ulfl’,d&uw g(klndb U&'ll,e. + ’
W Belle;uweo vinaigrelle : Salade venle Reulé remage
@ u Chipeolalas Omelelle natune Rétli perc aw ymﬁ Chanculenie @' Paélla @
9
V-f':\d,;,r:; \ . ) @ 5 TW @ pm \’W ¥
P - Cenlilles aw jup Chew lewy - de la Men
» !éy;::r;es ‘ ':”w.'u’, —
| i Fromage blanc Edam Brie a la coupe
Produits
o Yaounly il Chouquelles Fuuil de saisen Compele de uuils. Fuuil de daisen
@ Cuisiné par nos chefs ﬂ Origine France @ Menu végétarien F=d Agriculture biologique @t Péche responsable

‘e plal traditiennel il Uebjel diune protection AQC. Cen
ngrédients senl ceuw que Uen tvouail, histeriguement dans
la égion de Ualence.

Asawein : méme sila paélla valencianaest o deule protégée
mwmmwwwwmmmam
ingnédients ajoulés. Fwily de men el poivsen, pelily pois,
PO ow encone pouwony pevmellent de cvéen dey varviantes v
lov paéllo dU Eapagne tnadiliennelle.

u Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avrll 2015, la cuisine centrale met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d’approwsionrement, SOGIREST se réserve le droit de medifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension

SOGIREST vous informe que le viende bovirs est d'origine frongeise conformément au décret du 17/12/2002.
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'MON REPAS VEGETARIEN

Une fois par semaine |

C'est un repas

SANS VIANDE ET SANS POISSON.
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Manger végétarien et équilibré, c’est facile !
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes régl ires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension

SOGIPEST vous informe oue la viande bovine est d'origine francaise conformément ou décret du 17/12/2002



