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| GOUT [IPARTAGEY/ PROXIMITE ]
Semaine

Ci;j

% Entrée]
Plat

principal
2 Lfégume
“pam Féculent
Produit 3.
laitier *"%ﬁ’
R

Hels  Dessert

A7
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Menu seoluire
SEMAINE du 01 au 05 Juillet 2024

4 )

Escalope viennoise

Taboulé

Haricots beurre

Yaourt au lait entier

G omates vinaigretth

Steak haché au jus

Frites

Chanteneige

Les groupes
d'aliments /

Madeleine
\_ J

légumes
R crus/cuits
- >

K Fruit du jour

Viandes,
il poissons |
R ceufs 4

Vendred

/ Pdté de volaille \

Raviolis de boeuf

(Plat complet)

Saint Paulin

KCompot de fruits /

Produits

ENES

Melon

4 )

Colin sauce armoricaine

Semoule

Fromage blanc sucré

\ Fruits au sirop /

Produits
sucrés

« Selon Il'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif
déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Semaine
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Entrée }

Plat
principal

_\‘73 Lfégume
gsm Féculent
( . ;\" p
Produt g,
aitier -y,

=R
43 Dessert

G mme et mppr e

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.

Mena scoluire
SEMAINE du 08 au 12 Juillet 2024

Lund/
Rosette cornicﬂons\

Aiguillettes de poulet
basquaise

Petits pois caroties

Tomme blanche

Les groupes
d'aliments

\ Fruit du jour )

| légumes
R crus/cuits

Salade de betteraves)

mais
Chili con carne
(Plat complet)

Camembert d [a coupe

= ———

K Créme chocolat )

Viandes,

— e e

Verdred

Produits

laitiers

/ Melon \ / Carottes rdpées
Crépes tomate Poisson pané
mozzarella P
Mache Coquillettes
Petit moulé nature Emmental
\T arte aux pommey Compote de fmitsj

Produits
sucrés

L _

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif
déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

@f.’

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



