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Semaine du Lundi 4 Mai au 8 Mai 2026
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Mercredi Jeaudi
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@ Salade venle Bellenanes vinaignelle | Salade caomanguaise Salami
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@ VICTOIRE 1945
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@ Cuisiné par nos chefs e Menu végétarien - Agriculture biologique Q Filiere Marine Engagée
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Patissé par nos chefs

8 MAI, JOUR FERIE
MAIS POURQUOI ?
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‘ ' Origine France

8 mai 1945

Fin pe (A SECOoNDE
GUERRE MONDIALE

« Selon larticle R.112-14 du décret du 17 avril 2015, Ia cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intdgre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merd d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d opprovisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du meru et vous remercie de votre compréhension

SOGIREST wous informe que la viande bovine est d'origire frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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SOGIREST Semaine du Lundi 11Mai au 15 Mai 2026
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Viandes,
poissons

owle A~ (plat complel) Pemmes visselées
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Beignel chocolal Compeole de pommes Fuil dw jown

@ Cuisiné par nos chefs e Menu végétarien her Agriculture biologiaue e Filibre Marine Engagée

L LOCAL ‘ ' Origine France @ Patissé par nos chefs

Queat-ce quw'un colombe de porc ?

‘Ce colombe de ponc, cesl une wecelle qui change vuaiment
des plaly mijetés ladilisvnels ! Tmagines, de beau
paumé. Cesl un plal cenuivial el gewumand gui apporte
wne touche de seleil o takble.

!

o Selon Farticle R.112-14 du décret du 17 awril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui sintdgre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des rasons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002,
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Semaine du Lundi 18 Mai au Vendredi 22 Mai 2026

Mardi @

l‘lemwli@

Jeaudi

Vendredi

Origine France

Produits : PE— Conceombnes Canelles vapées
Reaelle cowmichens Céléni vemeoulade, o Salade colealan o @
Cuuté de poulel sauce Boulelles de ey dauce Filel de hokisauce
@ _ P Q“u{pa«uw Auwone p. d‘n‘iwi‘yw Cheeaebungen © v P
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@ Sames Brie a la coupe Fromy Chanlencige Pelil suinae sucné
@ Cocklail de pwits | Flan nappé canamel 1“"“"““”%5‘“ Denut’s chocolat Libgeoin chocolal
@ Cuisiné par nos chefs é Menu végétarien - Agriculture biologique e Filiere Marine Engagée
L LocAL () m

Patissé par nos chefs

Merc d'orlenter toute personne intéressée vers votre service de ti

@ Jeudi = cheesebungen-fuiles...
le wendeg-vous des gowumands !

v Selon Farticle R.112-14 du décret du 17 avril 2015, Ia cuisine centrale met A disposition un repas sans les 14 allergdnes régl

ires qui sintdg
pour en bé
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dans le dispositif déployé par votre établissement,

Pour des raisons d'approvisionrement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du mery et vous remercie de votre compréhension

SOGIREST wous informe que la viande bovine est d'origine frangase conformément ou décret du 17/12/2002.




SOGIREST MENU

Semaine du Lundi 25 Mai au Vendredi 29 Mai 2026

Mardi Mercredi @ Jeaudi Venidredi
Hanicely venls

Tabeulé o Melen Saucidsen a Uail
() vinaignetle (A
Aiguillelles de poulel . . Filel de colin dauce
P Corld‘oci blewdedinde | Reuwlé aw jromage © | )
0 Petits pois G Pemme vapewn Canottes Vichy Macanonis: ¢
R e
Yaounl nalune sucné Pelil Cowin Camembenl @ la coupe Chanleneige
Q Fuuil de saisen Citgeoiny vanille Funil de dainen Eclain vanille
@ Cuisiné par nos chefs e Menu végétarien - Agriculture biologique e Filitre Marine Engagée
L LOCAL ' ' Origine France @ Patissé par nos chefs

2 Cundi de Pentecéte : pause
gowvmonde... av lov maisen !!

 Selon Farticle R.112-14 du décret du 17 avrid 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui sintégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisors d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de medifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension

SOGIREST vous nforme que la viande bovire est d'origine frangaise conformément ou décret du 17/12/2002.



